
γαρνίρεις με ένα κλαδάκι 
φρέσκο δενδρoλίβανο

γαρνίρεις με ένα κλαδάκι 
φρέσκο δενδρoλίβανο

Xana & Xana Cocktail

φυσικό ανθρακούχο
 μεταλλικό νερό 

1/2 φλιτζανάκι espresso

xana & xana
1 & 1/2 φλιτζανάκι espresso

θρυματισμένος 
πάγος

χυμός γκρέιπφρουτ
2/3 φλιτζανάκι espresso

ζάχαρη
1 κοφτό κουταλάκι

vodka
1/3 φλιτζανάκι espresso

γαρνίρεις με ένα κλαδάκι 
φρέσκο δενδρoλίβανο

tip. Αν το mood είναι mixology friendly, χρησιμοποίησε φρέσκο ανανά και φτιάξε το δικό σου σιρόπι φασκόμηλου.

Xana & Xana Mocktail

Pu & Pu Cocktail

tip. μην ξεχάσεις να βάλεις την κομπόστα στο ψυγείο 2 ώρες πριν.  

ροδάκινο στο μούλτι
2 φέτες κομπόστα ροδάκινο

xana & xana
1 & 1/2 φλιτζανάκι espresso

παγάκια

σιρόπι κομπόστας 
ροδάκινο

1 κουταλάκι γλυκού

φυσικό ανθρακούχο
 μεταλλικό νερό 

1/2 φλιτζανάκι espresso

γαρνίρεις με ένα κλαδάκι 
φρέσκο δενδρoλίβανο

γαρνίρεις με φρέσκο φασκόμηλο 
& μία φέτα ανανά

στο χείλος του ποτηριού

aνανάς στο multi
2/3 κομμάτι κομπόστας

τεκίλα λευκή
1/3 ποτηράκι καφέ 

σιρόπι
κομπόστας ανανά
1 κουταλιά σούπας 

pu & pu
1 & 1/2 ποτηράκι καφέ

θρυματισμένος 
πάγος

tip. φτιάξε σιρόπι γκρέιπφρουτ δενδρολίβανο και απογείωσε το τελικό αποτέλεσμα. 



Pu & Pu Mocktail

Ego & esy portokali Cocktail

Ego & esy portokali Mocktail

tip. Αν ο χυμός δεν έχει ζάχαρη θα χρειαστεί να προσθέσεις μία κουταλιά από σιρόπι ζάχαρης

χυμός κράνμπερι
2/3 φλιτζανάκι espresso

εγώ & εσύ πορτοκαλί
1 & 1/2 φλιτζανάκι espresso

θρυματισμένος 
πάγος

φυσικό ανθρακούχο
 μεταλλικό νερό 

1/2 φλιτζανάκι espresso

γαρνίρεις με κλαδάκι 
φρέσκο δυόσμο

tip. Super last touch:  Πέρνα το λάιμ από το χείλος του ποτηριού και μετά βούτηξε το ποτήρι ανάποδα 
σε ένα πιάτο με χοντρό αλάτι. Κι αν φτιάξεις σιρόπι φασκόμηλου, χρησιμοποίησε αυτό αντί για ζαχαρόνερο. 

αγγούρι 
3 ροδέλες με τη φλούδα

pu & pu
1 & 1/2 φλιτζανάκι espresso

ζάχαρη
1 κουταλάκι γλυκού ή

1 κουταλιά σούπας ζαχαρόνερο 

χυμός λάιμ
από 1/2 λάιμ

γαρνίρεις
με φρέσκια μέντα

αλάτι
1/4 κουταλάκι γλυκού θρυματισμένος 

πάγος

φυσικό ανθρακούχο
 μεταλλικό νερό 

1/2 φλιτζανάκι espresso

tip. Αν χρησιμοποιήσεις χυμό του εμπορίου με ζάχαρη ίσως δεν χρειάζεται το σιρόπι.
Σκέψου όμως να στύψεις πορτοκάλι και να ετοιμάσεις ένα ελαφρύ σιρόπι δυόσμου.

γαρνίρεις με φέτα πορτοκάλι
στο χείλος

χυμός πορτοκάλι
1/2 φλιτζανάκι espresso

τζιν
1/3 φλιτζανάκι espresso

εγώ & εσύ πορτοκαλί
1 & 1/2 φλιτζανάκι espresso

απλό σιρόπι 
ζάχαρης

1 κουταλιά σούπας 

θρυματισμένος 
πάγος


